
Skal I holde fest? KK laver catering til store som små 
arrangementer. Vi laver alt fra enkelte retter til 
den helt store buffet. Vælg én af vores faste 
menuer eller få skræddersyet en menu, der pas-
ser til netop dit selskab og din pengepung. Ring 
eller kom ind og tal med os om mulighederne.

Luksus Fredag? Hver fredag disker vi op med en 
lækker hovedret, som er færdig tilberedt og blot 
skal varmes inden servering. Der er en ny ret hver 
fredag, hold dig orienteret på hjemmesiden eller 
i butikken. God mad tager tid, så husk at bestil, 
inden lukketid onsdag. 
I samarbejde med Vigneron, vil der være vins-
magning hver fredag mellem 16 og 18 -  naturlig-
vis en vin tilpasset fredagens ret. 

På hylderne har vi et imponerende udvalg af 
eksklusive vine, til fabelagtige priser.  

Kim’s Kitchen
Borgergade 20, 9000 Aalborg

Tlf.: 98 16 41 10
kim@kimskitchen.dk

www.kimskitchen.dk

Stjerneskud
1 smørstegt og 1 dampet rødspættefi let
Dertil røget laks, æg, rejer og asparges. 

Smørstegte fi skefi leter (2 stk.)
Med remoulade, citron, rugbrød og smør.

Pariserbøf     
Med kapers, løg, rødbeder,  (200 gr.) 
peberrod og rå æggeblomme. (300 gr.)

Tømmermændsbombe  
AKA. Bøfsandwich, overdækket   (200 gr.) 
med hjemmelavet nedkogt  (300 gr.)
brun sovs.

Frikadeller
Med hjemmelavet kartoffelsalat.

Alle salater laves med sprød salat, rucola og 
hjemmebagt brød til.
Krebsehaler 

med urtecreme, rødløg, saltbagte 
græskarkerner, soltørrede tomater og 
piment.  

Lufttørret skinke 
med artiskokcreme, pinjekerner, revet 
parmesan, rødløg, piment og soltørrede 
tomater. 

Kylling 
med pimentcreme, solsikkekerner, rødløg, 
piment og soltørrede tomater.  

Freestyler 
Vælg ud fra det grønne i køledisken.

Hold øje med tavlen i butikken eller på 
nettet, for at se dagens eller ugens særlige 
udbud af køkkenets kulinariske opfi ndelser!
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DER ER ET YNDIGT LAND

GARDEN OF EDEN

TAVLEN

SELSKABSMAD

FREDAGSMAD OG VINSMAGNING

BUTIKKENS ÅBNINGSTIDER

Mandag-Onsdag kl. 11 - 19:30
Torsdag og Fredag kl. 11 - 20:00

Lørdag, Søndag og Helligdage - Lukket.

Catering samt forudbestilt mad kan 
bestilles til alle ugens dage.

ALLE RETTER LAVES OGSÅ SOM TAKE AWAY



Illustrationer af Danni Mitchell Nielsen

Nordjyden: Kylling, bacon, pimentcreme, og
tomat-løg eller blomme-ananas kompot.

Dunsedrøm: Hjemmelavet frikadelle med 
tzatziki, pesto, tomat og rødløg.

Fromage de la Brie: Fransk brie med 
persillepesto, oliventapenade, soltørrede 
tomater, rødløg og piment.   

Røget Nordmand: Koldrøget laks med 
urtecreme, agurk, tomat og rødløg.

Laksefætter: Laksemousse med hakkede 
dildspidser, fynsk rygeost, urtecreme, 
agurk, tomat og rødløg. 

Dyrevenlig: Pimentcreme, feta, oliven, 
sukkerærter, rødløg og ristede pinjekerner. 

Abruzzo: Ventricina salami med persillepesto,
tomattapenade, ristede pinjekerner, rød-
løg og piment.

Diego: Napoli salami med aioli, 
oliventapenade, soltørrede tomater og 
rødløg.

Toscana: Finocchiona salami med 
rucolapesto, kikærtepuré, rødløg, ristede 
solsikkekerner og soltørrede tomater.

Zazzle: Chorizo pølse med pesto og 
tomat-løg kompot.

Hulemand Seranoskinke med brie, pesto, 
soltørrede tomater, piment og rødløg.

Grisebassen: Lufttørret lomo med 
artiskokcreme, revet parmesan, oliven, 
rødløg og soltørrede tomater.

Krebserøv: krebsehaler med urtecreme, 
saltbagte pinjekerner og tomat-løg 
kompot. 
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SANDWICH
Småtterier: En sammensætning af fi re slags

salami og fi re slags tapenade el. pesto, 
efter eget valg. Serveres med marinerede 
kartofl er og hjemmebagt brød.       

Engelsk Bøf: Ca. 180 gr. oksefi let, med bløde 
løg, brun sovs, vildmose kartofl er og syltede 
agurker.

Dansk Bøf: Ca. 200 gr. hakkebøf, med 
vildmose kartofl er, sovs, bløde løg og 
rødbeder

Børnedunser: 2 frikadeller med ovnbagte 
kartofl er, aioli og børnevenligt grønt.

NO NO Nemo!: 1 stk. smørstegt fi skefi let, 
med ovnbagte kartofl er, remoulade og 
børnevenligt grønt.

Bøfl ing burger (100 gr.): Kun bolle, bøf, 
ketchup, agurk og tomat.

Chokolade Muffi n
Hjemmelavet is

Kaffe
Kaffe Refi ll
Te
Sodavand, 25 cl. 
Kildevand
Økologisk saft
Hildon, med eller uden brus
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TAPAS

HOVEDRETTER

DE KÆRE BØRN

SØDE SAGER

DRIKKEVARER

Kims Delight: Lavet af fersk oksefars, i en 
hjemmebagt bolle med bacon, ost, 
guacamole og grønt.

           Stampe ca. 200 gr. kød
           Androgyn ca. 300 gr. kød  
 Stodderen ca. 400 gr. kød          
Steak Roll: Skiveskåret oksefi let i en 

hjemmebagt bolle, med tomat-løg kom-
pot, rucola og aioli.

Holy Moly: Hakkebøf gratineret med 
tallegio og basilikum, med ristet chorizo, 
artiskokcreme, rødløg og soltørrede toma-
ter.

Djævlens  drøm: Hakkebøf med ristet chorizo,
syltede chili, salsa med røg, rucola, rødløg, 
piment og urtecreme.

Anglofi l: Hakkebøf med bløde løg, spejlæg, 
tomat, bacon og HP sauce.

The Vegie: Nøddepaneret pommes duchesse
bøf tilsmagt med hvidtrøffelolie og basili-
kum,  revet parmesan, tomat-løg kompot 
og persillepesto. 

Petit pommes, marinerede med honning, 
hvidvinseddike, persillepesto og rødløg.
Ovnbagte kartofl er med hjemmerørt aioli.
Halv bagekartoffel med fyld af krydderurter.

F R I T U R E  F R I T  K Ø K K E N  - 
I N G E N  P O M M E S  F R I T E S !
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BURGER HEAVEN

KARTOFFELGANGEN


